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Une histoire de pionniers

Le Clos des Vignes du Maynes est inscrit dans la dynamique bourguignonne de cadastrage des parcelles par les
moines. Son origine remonte a I'lan 910, date de création de I'abbaye de Cluny par le Duc d’Aquitaine. Propriété des
Seigneurs du Chateau de Cruzille, le domaine a ensuite appartenu a cinq générations de paysans avant d’étre
racheté en 1952 par Pierre et Jeanne Guillot. Le Clos n’a jamais connu la chimie et a toujours été cultivé dans le
plus grand respect de la terre. Dés le début, mon grand péere a décidé de faire vins en agriculture biologique, sans
produit chimique, sans désherbant, sans insecticide et sans soufre. Mon pere, Alain, a ensuite repris le domaine
dans cette méme philosophie. Intervenant a I'école de Beaujeu aux cotés de Susanne Michon, Xavier Florin, Claude
et Lydia Bourguignon ou encore Pierre Rabhi, il fut tres impliqué dans I'aspect législatif et, en tant que Président de
la Fédération Nationale de |'’Agriculture Biologique (FNAB), il a eu la responsabilité de faire signer a Philippe
Vasseur, ministre de l'agriculture, la reconnaissance du logo AB ainsi que tous les cahiers des charges. Je rejoins le
Clos en 1998 ou j’introduis les premiers préparates biodynamiques. Je reprends officiellement le domaine en 2001
et décide de convertir 'ensemble des 7 hectares a ce mode de culture.
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« VI D! YNES »

Y Torigine, ce domaine de 6 hectares d’un seul tenant appartenait 4 I'abbaye de
Cluny.Onenﬂouvcunemml‘anﬂo,dareprésuméedesac:émion.u
terme « maynes » constitue d’ailleurs une déformation du mot « moines ».

Ce vignoble cessa d’appartenir aux moines de Cluny vers Ia fin du XII*™ siécle,
suite 4 la jalousie des pui i de i é ils
n’eurent de cesse de vouloir s’approprier les biens des Clunistes, firent souvent la
guerre aux moines au XII*™ siécle et devi méme itaires de la sei ie de
Cruzille. Louis VII le Jeune et Philippe Auguste furent alors obligés de venir sur place
avec une armée pour forcer les sires de Brancion et de Beaujeu 2 restituer ce qu’ils
avaient enlevé. En guise de punition pourcesécamdemndlﬁleélépéﬁdon,Bemald
de Brancion sera expédié en croisade en Palestine.

Bref, pendant tout un temps, la Vigne des Moines devint propriét¢ des Brancion,
‘mais la desserte avait été établie en fonction de la situation géographique de ses pro-
pﬁémhesiﬂﬁam,?a:wnséqwngmconmummdenosjwrsceueammaﬁe:le
vignoble n’a pas d’accés rationnel vers les maisons du village, ni le chiteau. En effet,
le chemin initial' — désormais bouché par la végétation — conduisait vers les bois, et
plus précisément au prieuré de Blanot, ou le vin était fait. Des chars transportaient alors
Ie vin vers les celliers de I’ Abbaye de Cluny.

Mais 4 quelle occasion les moines de Cluny ont-ils implanté la vigne sur les coteaux
du Méconnais ? En réalité, au X*™ siécle, toutes les terres cultivables étaient destinées
a produire des céréales et autres biens de « consommation ». De plus, toutes ces terres
appartenaient aux seigneurs locaux. Or, I’Abbaye fondée en 910 par Guillaume
d’Aquitaine, avait d’immenses besoins, car des milliers de pélerins passaient par
Cluny, qu’il fallait nourrir et abreuver selon les régles bénédictines. En clair, les péle-
rins avaient droit 4 la méme ration de vin que les moines. Ces derniers ont donc entre-

pris de défricher les coteaux les mieux exposés — des terres rocailleuses qui n’apparte-
naient alors a personne —, et d’y planter les premiers ceps. Un labeur de chaque jour,
qu’ils imposeront & leurs sujets durant des siécles.

l;upaynmdeluégiou,phsenclinsamvnﬂlahmqn’aﬁsqwmvieau
service de petits barons belliqueux, ont alors patiemment apprivoisé ces sols, extrait
des tonnes de roches et comblé les trous de ces versants rocheux. On retrouve la

* Nous avons wtilisé la partie encore carrossable de cette voie, lors des vendanges médiévales organi-
sées & Blanot en 2009... tradition oblige !

lus imposantes
i les murgets. Les roches les plus IMPOGANIES seryeyy

mjormdempxd:a;isﬂ:imd’wmoinslmmé'ICdépaxsmma“w:
coffrage 4 ces S es de moindre section. Un pare-vent bien uj,
e son iposes 068 DT i, que sl alndre o sy

intemps, lors g % = 5 : : c
D earage ? Dans le meilleur des cas, Ia récupération d ‘!:mesml =m%*
terrecultivable.l—lélzls!dxlnslepiled‘ﬁt:as,‘lﬂe"l’é"“le émdansd:‘mm
récolmdel'hummdansl@boismrpmbm”m U““Wm vaﬂ“"de' s
mexépmﬁrwendmi'sqlﬁmanquaimtdewmﬁm" el d:usun.,.
récompensé, car les surfaces défrichées et ameubl oD oo g
les avaient 'm,w cultivables... sous:éuwedeladimci\(mil abbaye, bien ey,
tendu, D'od cet adage typique de la région : « Partout oit le vent vente, I'abbay,
de Cluny a rente.» S

Au cours de ses innombrables recherches sur Iorigine maine, toujours soy.
cieux de récolter des preuves irréfutables, mon pére a.dé?::lvm cette « Notice sur Jos
iennes vignes du Maynes » dont voici I’élément principal :
W«Le Gr'ai':IesCemierdu.’ﬂ)“'.\-iécle.\'ignale.vau.\'len° 4.142 4Art. 8 quele:-mo,',,a
de Cluny étaient propriétaires de vignes & Cruzille deés cette époque. » (Archives ré-
gionales et de Bourgogne a Dijon, 1140. Vaues sur place.)
1l en a fait I’analyse suivante : ;

« Une premiére observation est apparemment surprenante : c’est qu’entre l'ab-
bayeerlapmksede&wille,hdivmemémepwlaanciemchmim, estdel'ordre
d'une vingtaine de kilométres, ce qui est important. Encore que si I'on passe par
Blanot, unyrmwmemmapﬁemécbmmmd’mmiemeégliszmm
qui laisse & supposer que la vivait un prieur qui dirigeait une communauté religieuse
dont activité n’était pas exclusivement vouée a la priére, mais pouvait aux alentours
d'une puissante abbaye avoir obligation agraire, sorte de petite coopérative oi éiien
disposées le récoltes recueilles par les moines, comme I'ont connus ailleurs d'aufes

y_m,teuzaamueamummammafabﬂqmimamdaimmcélém
liqueur.

{.'am?e?'at{mﬁdeuqﬁmdahmwﬁommmlesdeamwm

! ot, Uintéri i
e il des remises, notamment face &
que cette hauteur était nécessaire

dans les demeures paysannes et laisse & suppose’

4 ie d’un
profondeur, comme s'il s agissait d'un élément de plus de 2 mé.tm [amfnt partied #
goulet d'écoulement de vin sortant d'une cuve ou d'un pressoir, pour étre transpo!
dans une partie plus basse par Scoulement & I'air libre des moiits non encore fermen-
1és. »

n pére a également trouvé des mines de i ts dans les i T
Carm:ing: de l‘a%)baye de Cluny, conservés a la Bibliothéque National; de_ Paris. Ila
ainsi pu établir que la charte 1043 de Cluny, rédigée vers I'an 1000, situait de fagon
irréfutable notre domaine actuel « prés du moulin ». Or, au fond de notre jardin coule
un ruisseau — I’Ail, affluent de la Bourbonne — qui alimentait jadis un étang... qui
faisait lui-méme fonctionner I’un des sept moulins présents entre Cruzille et Lugny.

1 bl

Telle est Porigine des Vignes du
Maynes, et donc ’origine de notre
histoire vieille de mille ans. Celle-ci
xtmatéﬁaliséeparunebomequidé-
limitait nos terres au temps de I’Ab-
baye, et que nous avons découvert par
hasard. Nous la conservons précieu-
sement dans nos chais !

De plus, comme ces terres étaient
originellement destinées & la seule ab-
baye, les moines effectuérent avec
une incomparable précision, le do-
sage des humus et des terres. D’ail-
leurs, dans un annuaire du départe-
ment daté de 1830, on reléve ce com-
mentaire flatteur : « Les meilleurs
vins (du département) sont ceux des
Vignes du Maynes. » C’est 2 la fois
vrai et étonnant, car les vignes des
alentours, plantées sur un méme sol et
exposées de la méme fagon, n’ont pas
le méme parfum. Serait-ce dii au fait
que les moines ont enterré sur nos
parcelles de grandes quantités de fa-
gots de buis, qui auraient fourni au sol
des élé iciers particuliers, ainsi qu’une aération bénéfique... ? Toujours est-
il que depuis 1000 ans, les vins des Vignes du Maynes dépassent toujours en qualité
les vins des autres régions.

Longtemps propriété des Seigneurs du Chéteau de Cruzille, le domaine a ensuite

pp 4 cing générations de paysans avant d’étre acquis en 1952 par mes parents,
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DEPUIS 910

11 siecle d'histoire viticole
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La « Cuvée 910 » pour le 1100¢ anniversaire de I'abbaye

La cuveée 910

Lea mioines de ['Abbaye de bénédictine de Cluny étaient

womméa < moined défricheurs < ce Jont eux gui ont mia

i jour de nombreuaes terres arablea pour l’a?ncultme et

[a iticulture. Sur lea cdte calcaires du Val de Sadne, @

Cruzille, yulien Guillot exploite ['une de cea propriétés :

[e Clos de Vignes du Maynes, ancien BS[M de Moyes-
o

on trace de ce vignoble dana e car-,
tulaives, dont [e n° 4143 de ['an 1149, wue une )
ion de decem cai inei, 30it 10 a beeufs

de vin. Cleat partir De ce document que [e domaine a
rejoint le projet Bernon de Cluny 2010 (pour célébrer
le 1100 anniversaire de ['abbaye) en proposant une
reconatitution istorique des vendangesmédicvales. Un
bel hommage a ce joyau de ['architecture romane-de [a
Bourgogne 0u Sud. - .

Comme a ['époque, le vaisin a.été tranaporté dana une
« ballonge » (baignoire en boi), elle-méme placée sur
wn char a bandage tiré par dea beenfs. Pour ['occasion, le -
char fut tivé par quatre vaches cl iges. Le parcours
fut leméme:z: i
passant col 0e [a Piatole

Blanot. & "
Devant plua

7

MACON-CRUZILLE

Appellation Mécon-Cruzille Contrilée

Cuvée 970 *?

Vendangés le 26 Septembre de Lan 2009 . : =
attr le Clos dea vignes du Maynes ¥ €
les dif férents cépages furent transportés

en char & baeafs sur 9 kilométres,
Jusgu an piearé de Blanot, puis presiéa aus pieds
comme au X aidcle. Ce vin peu coloré était livré
i lAbbaye de Cluny 0 le printempe, sans soufre et sans filtration.

%

/

g ? 3
L # 7 emmnea,{ [es raisina ot
été prea , comme a ['épogue. Cette <« cuveé

910 », vinifiée naturellement en fﬁsz chéne, oau%
mfiugiqn aana levure et sana ulfite — et sur les coneils
B'eMl ier—a été soutirée au printemps, afind
livrée a [’Abbayede Cluny avant les chaleurs eatia
La percée dea tonneaux, puis [a mise en bouteille

e iévale du vin, au parc ab
c@!,qm : ﬁ!é tous lea épicuriens de [a ville his-
torigue. Un vin de aoif par excellence qui nous fait redé-
wéritable terroir bourguignon,




« || faut goUter avec modération mais sans
cesse pour ressentir I'ivresse du sacré »

Saint Thomas d’Aquin



